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Catering para colectividades

Elaboracion y servicio a domicilio de Comidas Preparadas

Para la alimentacion de personas
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Caracteristicas Propias

»  Fabricacion centralizada
»  Elaboraciones con alto grado de industrializacion
»  Servicios, complementarios o adicionales, sencillos

»  Precios muy inferiores a los de la restauracion comercial
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Sectores a los que se dirige

» Colegios

» Residencias

» Comedores de empresas
» Hospitales

» Campamentos

» Obras publicas

» Aviacion civil

» Plataformas maritimas

» Buques en pruebas de navegacion

»  etc
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Productos y servicios que se ofertan

v Diserio y planificacion de menus

v Elaboracion y distribucion de Comidas preparadas

3 Otros servicios de Restauracion
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PrOdUCtOS y Se rViCiOS PLAN DE MENU SEMANAL CONVENIO A.EEU.R

. ~ . ., L SEMANA DEL: 1/10/12 AL 5/10/12
Diserio y planificacion de menus I e

PAN
LECHUGA Y REMOLACHA

. . . . , MARTESZ BUDIN DE CARNE AL GRATIN
Servicio realizado por dietélogos BANANA

PAN

i LECHUGA
tenlendo en Cuenta CARNE C/SALSA A LA CACEROLA
MIERCOLES 3 POLENTA C/QUESO
CREMA DE VAINILLA

PAN

> TlpO de SerViCiO LECHUGA Y TOMATE

PAN DE CARNE
. . JUEVES 4 FIDEOS C/PEREJIL
» Perfil social de los comensales MANZANA

PAN

. . /7
(edad rel Igion etc ) ENSALADA MULTICOLOR C/MAIZ
’ ’ | TORTA GALLEGA
. . VIERNES 5 o
» Epoca del afo PN
ATENCION: EL MENU ESTA SUJETO A CAMBIOS DE ULTIMO MOMENTO POR PARTE DE COMEDORES O DE LA

» Recomendaciones dietéticas y
nutricionales

» Precio
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Productos y servicios

Elaboracion y distribucion de
Comidas preparadas

» Elaboracidon de toda clase de Platos de
cocina

» Menus del dia para nifios, adultos y
ancianos

» Menus del dia a domicilio para
particulares

» Platos y Menus envasados para
pasajeros de aviacion y otros colectivos
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Productos y Servicios

Otros Servicios de Restauracion

» Cuidadoras y personal de comedor y
oficios para colegios y empresas

» Gestion y explotaciéon de cocinas,
comedores y cantinas en empresas,
hospitales, colegios, clubs,
instituciones, obras publicas, etc.
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Productos y Servicios

Otros Servicios de Restauracion

(continuacion)

» Servicio de restaurante en exteriores
(Campamentos, Rodajes, Obras
publicas, etc.)

» Servicios de Fonda completa para
Buques en pruebas y Plataformas
maritimas
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Sistemas de Trabajo

» Sistema de Linea Fria:

Es el sistema empleado por las
grandes empresas del sector, aunque
cada vez lo emplean mas las
empresas medianas y pequenas

» Sistema de Linea Caliente:

Lo emplean principalmente pequenas
y medianas empresas.

» Produccion “in situ”;

Se emplea, Unicamente, en cocinas
gestionadas por el catering
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Precios de Facturacion

Los precios de los servicios, de catering para colectividades,
son, con respecto a la restauracion comercial:

» Inferiores, en todos los servicios.

» Inferiores hasta un 60%, en los precios de menus para
colegios y empresas.
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RESUMEN

»  Fabricacion centralizada
»  Elaboraciones con alto grado de industrializacion
»  Servicios, complementarios o adicionales, sencillos

»  Precios muy inferiores a los de la restauracion comercial




